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*SUPPEN*

Gurken-Joghurt Kaltschale
Dill
6,80

Gazpacho Andaluz
6,80

Kriftige Tafelspitzbriihe
Verschiedene Einlagen
GrieBnockerl, Lebernockerl oder
Pfannkuchenstreifen

6,80

Toskanische Tomatencremesuppe (vegan)
Basilikumpesto
6,80

HOTEL & RESTAURANT

Mittenwalder Strafle 9, D-82057 Icking, T +49 8178.86787 O, F +49 8178.86787 77, info@klostermaier.bayern, www.klostermaier.bayern
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“VORSPEISEN"

Sommersalat
Strauchtomate | glasierter Ziegenkise | Granatapfel
14,80

Caprese
Biiffelmozarella | Tomate | Basilikumpesto
14,80

Zweli gegrillte Scampi
Karibische Butter | Mango-Avocadosalat
19,80

Hausgebeizter Lachs
Gin Lago | Honig-SenfsoBe | Rosti
17,80

Surf & Turf

Kleines Filet | Scampi | Anti-Pasti-Gemiise
Rucola | Parmesan
21,80

Tatar vom Kalbsriicken
Wasabicreme | Ingwer | Sojasauce | gerostete Schwarzbrot
19,80

Rosa gebratenes Roastbeef vom Simmentaler Rind
mit allerlei saurem | Remouladensofle
19,80
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Mittenwalder Strafle 9, D-82057 Icking, T +49 8178.86787 O, F +49 8178.86787 77, info@klostermaier.bayern, www.klostermaier.bayern



*HAUPTGERICHTE*

Medaillons vom bayerischen Landschwein
Egerlingrahm | gebackene Zwiebeln
Butterspatzle
17,80

Rumpsteak vom dry-aged
Miinsinger Rind (200g)
Schalottenjus | gebackene Zwiebel | Speckbohnen
Rostkartoffeln
27,80

Knuspriger Spanferkelriicken
und Kalbshaxe
Kriftige Flotzinger BiersoBe | Bayrisch Kraut
Kartoffelknodel
ab 10 Portionen
21,80

Kalbsriicken und Garnele
Cocos-Currysofe | Asiagemiise
Basmati Reis
31,00

Riicken vom Oberaudorfer Lamm
Thymianjus | Ofengemiise
Kartoffelgratin
ab 10 Portionen

31,00
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Freiland Maishiahnchenbrust

aus dem Ofen
Rosmarinjus | Erbsenschoten | Karotte | Herzoginkartoffeln
19,50

Trio vom heimischen Weideochsen
(Huft, Lende und Filet)

leichte PfeffersoBe | Pfannengemiise | Kartoffelgratin
29,00
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*FISCHGERICHTE*

Schottischer Lachs
SafransoBe | mediterranes Grillgemiise
Rosmarinkartoffeln
24,80

Kabeljau
Apfel | Meerrettich | Selleriepiiree | Basilikumrisotto
27,00

Zanderfilet auf der Haut gegrillt
Dijon-SenfsoBe | junger Spinat | Petersilienkartoffeln
23,80

Rotbarsch
PetersiliensoBe | Cherrytomaten | Spargelragout | Kartoffeln
23,00
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*VEGETARISCH &
GESUND*

Thai-Cocos-Currygemiise (vegan)
Basmati Reis
17,80

Schlutzkrapfen

Salbeibutter | Egerlinge | Rucola
17,80

Egerlinge in Rahm
Flotzinger WeiBbier | Petersilie | Sahne | Breznknodel
14,80

Piccata vom Serviettenknodel

Fruchtige TomatensoBe | buntes Gemiise
marinierter Rucola
16,80

Hausgemachte Gnocchi
Zweierlei Spargel | Feldsalat | Parmesan
17,80

Spinat—Kisepflanzerl
Tomatenragout, Salatbouquet
13,90
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*DESSERTS*

WeiBbier-Himbeer Tiramisu
9,20

Hausgemachte Apfelkiicherl
im Bierteig | Vanillerahmeis
9,20

Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Apfelmus
13,50

Tonkabohnenmousse
Fruchtspiegel | frische Erdbeeren
9,20

Wiener Topfencreme
Vanille | frische Himbeeren
9,20

Frischer Obstsalat
Mango- oder Zitronensorbet
9,20

Wir achten immer darauf, unsere Gerichte auf die aktuelle Saison abzustimmen und bitten Sie daher um
Verstdandnis, wenn sich die Gerichte dndern, nicht mehr oder noch nicht angeboten werden kénnen.
Gerne gehen wir auch ganz auf Ihre individuellen Wiinsche ein!

Fiir weitere Fragen stehen wir Thnen jederzeit gerne zur Verfiigung.
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